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Sposéb wytwarzania serow dojrzewajgcych Lisewskich
wzoruje sie na tradycyjnych metodach wyrobu serow
_ szwajcarskich i holenderskich. Sery te lezakujg min. 6-12
e tygodni - w tym czasie nabieraja harmonii i charakteru.

Dzieki uwaznej pielegnacji i odpowiednio dlugiemu czasowi
ich dojrzewania pod okiem wprawionych serowaréw, nasze
sery zyskujg tak bardzo lubiane liczne oczka oraz bogaty smak.
Ich aromat i wyglad zmienia sie z kazdym dniem oraz
w pewnym stopniu zalezy od pory roku w jakie] powstaja, co
tylko potwierdza ich autentycznosc i naturalnosc.

Sery Lisewskie dojrzewajgce sg wyrobami rzemiesiniczymi -
i tworzone sg recznie, zgodnie z serowarskim rzemiostem. Do
et produkcji uzywamy pelnowartosciowego mleka krowiego i nie
dodajemy substancji konserwujgcych ani polepszaczy smaku.

Dostepne w statej sprzedazy 2 rodzaje (Lisewski oraz
Edamski) w wersjach:
AT - blok ok 3,00 kg
] - kawatki pakowane hermetycznie (waga do ustalenia)
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Sery swieze Lirewstie

Podpuszczkowe sery swieze Lisewskie sg polgczeniem
swojskosci i tradycyjnego serowarskiego recznego rzemiosta.
Lezakuja kilka dni, ale mimo miodego wieku potrafia
zaskoczyc.

Ich prostota i charakterystyczna mleczna nuta przywodzg
na mysl wakacje u babci. Swoim okrgglym ksztaltem
z charakterystycznymi wypustkami nawiazuja do tradycyjnych
serdw wyrabianych niegdys na wsiach.

Naturalne dodatki w postaci ziot i wyselekcjonowanych
przypraw nadaja kaidemu z rodzajow Lisewskich serow
swiezych zupetnie innego charakteru. Poczgwszy od
aromatycznych serdw: z czarnuszka, kozieradka czy
pomidorem i bazylig, poprzez charakterne smaki serow z chili
lub czosnkiem, az po bardziej delikatnei klasyczne nuty, ktére
mozna odnaleZ¢ w serze ze Swiezg papryka, z orzechami czy
serze naturalnym.




Sery swieze Lirewsteie

Dostepne rodzaje seréw swiezych Lisewskich:
7 czarnuszka

Z kozieradka

Z pomidorem i bazylig

Z chili

Z czosnkiem

Z papryka swieig

Naturalny (bez dodatkdw)

Z orzechami
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Dostepne w sprzedazy w wersjach:

- kawatki ok. 0,30 kg pakowane hermetycznie (¢wierc kregu
o lacznej wadze ok. 1,2 kg)*
- mate kregi ok. 0,20 kg w pudetkach zamykanych

*istnieje mozliwos< zamowienia rowniez catych kregow o wadze ok. 1,2 kg
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